
Als Beilage empfehlen wir: 
 

Gekochter Schinken 
Boiled ham 

4,50 € 
 

Kleines Schnitzel „Wiener Art“ 
Small breaded pork schnitzel 

7,50 € 

 

 

Hausgemachte Spargelcremesuppe 
Homemade asparguscremesoup 

5,50 € 

 

 

 

Portion frischer Stangenspargel 

mit Kartoffeln, Butter und Sauce Hollandaise 
fresh asparagus | potatoes | melted butter | sauce hollandaise  

17,50 € 

 

Spargelragout  

mit getrockneten Tomaten und Kartoffelgnocchi 
asparagus-ragout | dried tomatoes | potatoesgnocchi 

16,50 € 

 

Gebratenes Lachsforellenfilet „Müllerin Art“ 

mit frischem Spargel, Kartoffeln und Sauce Hollandaise 
Grilled trout fillet | asparagus | potatoes | sauce hollandaise 

26,90 € 

 

Tiroler Schnitzel 

Schweinesteak mit Schinken, Spargel und Käse überbacken, Pommes Frites 
Pork steak | overbaken with ham, asparagus and cheese | French fries 

18,90 € 

 

Hausgemachte bayerische Spargelknödel 

mit Allgäuer Landrauchschinken und Butter 
Homemade Bavarian asparagus-dumplings | Allgäuer Country smoked ham | melted butter 

14,90 € 

 

 

 

 

 

 

Unsere Weinempfehlung zum Spargel 
Wine suggestion 

 

Alde Gott Rivaner & Riesling 1/8 l 4,00 € 

Prädikatswein, Ortenau 0,25 l 7,00 € 

Erz. Abf. WG Alde Gott, Sasbachwalden, trocken 0,75 l 20,00 € 

Bayerischer Spargel
BAVARIAN ASPARAGUS 


